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1. DO OBJETO

1.1.Registro de precos para contratacao de empresa especializada na prestacdo de servicos de fornecimento de refeicdes prontas
(almoco) ao corpo discente do IFAP - Campus Santana e Campus Porto Grande, conforme condicdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

Tabela 1: Quantitativo, descrigdes € valor maximo do objeto.

VALOR
1, QIDE VALOR
E g g DESCRICAD/ESPECTFICACAD ‘;gﬁ'ﬂz TOTAL TUNIT, 31&%
g ESTIMADA ESTIMADO ACEITAVEL
Fomecimento de refeicBes prontas (almoge)
para oz zlunos de curse técnico na forma X
1 | 3697 | mtegrada, no padrio selfgeryice, com | REFEICAD £0.000 15,00 750.000,00
acondicionamento  apropriado em estufas
(quente'fric) para o Campus Santana
Fomecimento de refeicBes prontas (almoge)
para oz zlunes de curse técnico na forma X
2 | 3697 | miegrads, no padrdo self-service, com | REFEIGAO 50.000 16,01 800.300,00
acondicionamente apropriade em estufas
(quente'fric) para o Campus Perto Grande
TOTAL MAXTMOACHTAVEL: 1.550.500,00

1.1.1 Estimativas de consumo individualizadas, do 6rgdo gerenciador e 6rgao(s) e entidade(s) participante(s):

Orgio participante CAMPUS SANTANA (UASG: 155592)

ITEM DESCRICAQESPECIFICACAO RESUMIDA Unidade de Quantidade
1 Fomecimento de refeictes prontas (almogo) R_Elgﬂ'“&ﬂ 30,000
Orgdo participante PORTO GRANDE (UASG: 155941)

ITEM DESCRICAQESPECIFICACAO RESUMIDA Umdade de Quantidade
p Fomecmmento de refeicoes prontas (almogo) l'E_If..ul'i m{l 30,000

1. 2 O objeto da licitagdo tem a natureza de servigo comum de natureza continuada, sem mao de obra exclusiva, para
fornecimento de refeicdo preparada, conforme termos do paragrafo unico, do art. 1°, da Lei 10.520, de 2002, c/c
art. 39, Il do Decreto n? 10.024/2019. Vide arts. 14 a 17 da IN SEGES/MP n2 5/2017.



1. 3 Os quantitativos e respectivos cédigos dos itens sdo os discriminados na Tabela 1.
1. 4 A presente contratagdo adotara como regime de execugdo a Empreitada por Prego Unitario.

1. 5 O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de
60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1 A Justificativa e o objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizadas em Toépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGCAO DA SOLUGAO

3.1. Adescrigdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICAGAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de aquisicdo de bem comum, a ser contratada mediante licitagdo, na modalidade pregdo, pelo Sistema de Registro
de Precos, em sua forma eletronica.

4.2 Os servicos a serem contratados engquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo se

constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execugéo indireta é vedada.

4.3 A prestacéo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo Contratante, vedando-
se qualquer relagéo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

5. REQUIITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagéo abrangem o seguinte:
5.1.1 Servico continuado, sem fornecimento de méo de obra em regime de dedicagdo exclusiva.

5.1.2 As refei¢Bes deverdo ser entregues pelo fornecedor de acordo com as condi¢des previstas no Termo de Referéncia, Edital e demais
anexos, para atendimento do objeto. A definicdo da demanda e do quantitativo dos itens foram analisados pelas unidades administrativas
de cada campi participante.

5.1.2.1 ACONTRATADA devera fornecer os alimentos nos enderegos dos campi do IFAP, tais: Campus Santana situado na Rodovia Duca
Serra, s/n — Bairro Paraiso, CEP: 69.925-000, Santana/AP; e Campus Porto Grande situado Rodovia Perimetral Norte (BR-210), km 103,
SIN, CEP 68997-000, Porto Grande-AP.

5.1.2.2 O fornecimento devera ocorrer de acordo com o calendario escolar. Eventuais alteracdes no calendario pré-estabelecido serdo
comunicadas a Contratada com pelo menos 5 (cinco) dias de antecedéncia.

5.1.2.3 A CONTRATADA devera assumir a responsabilidade pela aquisicdo e custeio dos alimentos e seu preparo, equipamentos,
materiais, pessoal, embalagem, transporte, fornecimento, e respectivos encargos, assim como por todas as providéncias e obrigacbes
estabelecidas nas legislagfes vigentes que regulamentam os processos de embalagem, rotulagem, transporte, armazenamento e
distribuicdo dos géneros alimenticios, bem como critérios socioambientais pertinentes.

5.1.2.4 Amedicéo dos servigos prestados ocorrerd mensalmente pelo fiscal do contrato. Estando em consonancia com a contratagéo, sera
autorizada a emissao de nota fiscal para as devidas providéncias quanto ao pagamento.

5.1.2.5 Em hip6tese alguma seréo aceitos produtos e servicos com qualidade inferior as especificagdes técnicas.

5.1.2.6 A CONTRATADA devera manter amostras dos alimentos fornecidos e custear eventuais exames laboratoriais necessarios por
alguma indigestdo dos consumidores. Além disso, quaisquer prejuizos de ordem salutar ocasionados pelas refeicGes deverdo ser
custeados pela CONTRATADA.

5.1.3 A duracéo inicial do contrato é de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses,



com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.
5.1.4. Nao h& necessidade de transi¢do gradual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas.

5.1.5 O adjudicatario devera apresentar declaracdo de que tem pleno conhecimento das condi¢cdes necessarias para a prestagdo do
servi¢co como requisito para celebragao do contrato.

5.1.6 Consideracdes gerais acerca das refeicdes e seu fornecimento contam nas tabelas 2 e 3 abaixo.

Tabela 2: Consideragdes acerca do fornecimento das refeigoes

Consideragdes gerais

| - A estimativa diaria de fornecimento, conforme a quantidade de alunos matriculados em curso na
forma integrada considerado o numero de dias letivos estimados, por Campi, é a mencionada
abaixo:

- Campus Santana: 250

- Campus Porto Grande: 250

Il - O quantitativo de refei¢des diarias a serem fornecidas sera estimado de acordo com a solicitagao
de cada Campi, onde o fiscal ou pessoa responsavel formalmente designada devera informar a
Contratada o numero de alunos diariamente. Tal solicitagdao por parte dos Campi devera ocorrer até
as 9h30min do dia de aula/atividade académica;

Ill - A Contratada devera produzir as refeicdes no municipio onde se encontrar sediado o Campi
Demandante do servico, ou em municipios circunvizinhos, em raio de até 115 km (cento e quinze)
quildmetros de distancia do municipio Sede, tendo em vista que a producdo em localidade mais
distante pode implicar na degradagao ou comprometer a qualidade dos alimentos ofertados;

IV - A refeicdo deverd ser transportada de forma adequada, em veiculos apropriados, fechados,
limpos e higienizados, com capacidade de manter a conservagdo e propriedades dos alimentos,
observado o cddigo sanitario vigente;

V - As refeicdes deverdao ser acondicionadas em recipientes térmicos apropriados e prontas para
serem distribuidas em balcdes térmicos (estufas — quente e frio) especificos para o servigo de self-
service;

VI - O horario do almogo devera ser de 11h05min as 13h30min, podendo ser modificado conforme
horario académico. Devendo, a Contratada, chegar impreterivelmente com 30 minutos de
antecedéncia para que seja feita a pesagem dos alimentos;

VIl - Os cardapios oferecidos pela Contratada devem ser compostos de receitas padronizadas e
balanceadas, sendo elaborado pela Nutricionista da Contratada e submetidos a aprovagdo da
Contratante;

VIII - O controle didrio das refeicdes fornecidas também devera ser feito pelo Departamento de
Assisténcia Estudantil — DAES de cada Campi demandante, através de registro da matricula do aluno.
E ainda pelo fiscal do contrato e do representante da Contratante, através do niumero de pratos
contados e distribuidos na hora da refeicdo;

IX - A montagem do cardapio deve cumprir o prazo de 01 (um) més de antecedéncia em comum
acordo com a Contratante. Em caso de eventuais substituicdes de qualquer item do cardapio, devera
ser feita uma comunicagdo com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacdao
do fiscal;

X - O cardapio devera ser elaborado a partir da utilizagdo de géneros alimenticios bdsicos, de modo a
respeitar as referéncias nutricionais, os habitos alimentares, a cultura alimentar da localidade e
pautar-se na sustentabilidade, sazonalidade e diversificagdo agricola da regido e na alimentagdo
saudavel e adequada;

X! - E vedada a aquisi¢io de bebidas com baixo valor nutricional tais como refrigerantes e refrescos
artificiais, bebidas ou concentrados a base de xarope de guarana ou groselha, chas prontos para
consumo e outras bebidas similares;

XII - E restrita a aquisi¢cio de alimentos enlatados, embutidos, doces, alimentos compostos (dois ou
mais alimentos embalados separadamente para consumo conjunto), preparagdes semiprontas ou
prontas para o consumo, ou alimentos concentrados (em pé ou desidratados para reconstitui¢do)
Xl - A Contratada devera atender, com cardapio especial, aos alunos com necessidades nutricionais
especificas, tais como doenga celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, alergias e intolerancias
alimentares, dentre outras, quando solicitado pela Contratante. Conforme Lei n° 11.947 de junho de
2009 e alteragGes, fica estabelecido que os estudantes que necessitem de atengdo individualizada,
em virtude de uma condi¢do especifica, a instituicdo de ensino a qual ele frequenta, devera elaborar
um carddpio especial com base nas recomendagdes médicas e nutricionais, uma vez que este aluno
tenha passado por avaliagdo nutricional e receba encaminhamento de demanda nutricional
diferenciada.

XIV - Ndo é permitida a chegada com atraso do almogo, assim como a mudanga do cardapio ou
alteragdo na qualidade dos ingredientes ou a falta de algum alimento dos itens do carddpio do dia




antes do término da distribuicdo total a todos os alunos. Se houver imprevisto ou alteragdo devera
ser comunicado com antecedéncia e com justificativa cabivel.

XV - Ndo é permitido o uso das instalagGes do IFAP para preparagGes das refeicGes. A empresa
vencedora devera ter sua prépria cozinha industrial seguindo padrdes técnicos do Departamento da
Vigilancia Sanitaria-AP.

Normas de higiene

| - Os funciondrios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, observado, no
minimo:

a) Conservar o uniforme sempre limpo e completo, composto, no minimo, de gorro ou touca, bata,
calga comprida, sapato ou bota, avental, luvas de prote¢do, mascara (quando necessario);

b) Qualquer funciondrio que for transitar pelo refeitdrio/local de fornecimento das refeigbes devera
proteger os cabelos;

c) Retirar anéis, alianga, reldgios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou cair sobre
os alimentos;

d) Ndo levar para o refeitério/local de fornecimento das refeicGes objetos ndo pertencentes ao
mesmo, como radio, jornal, bolsas, etc;

e) E terminantemente proibido fumar dentro do refeitério/local de fornecimento das refei¢des;

f) E obrigatdrio manter a maxima higiene dentro do refeitério/local de fornecimento das refeicdes.
g) Os uniformes serdo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as despesas
com sua manutengdo e reposi¢ao;

Il - E também de responsabilidade da empresa disponibilizar todo material de limpeza — guardanapo,
toalhas descartaveis, detergente para lavagem das maos, além de sacos plasticos resistentes de 200
litros para acondicionamento do lixo, alcool gel e liquido, no que couber. Toda a limpeza da area
apos refeigdo é de responsabilidade da Contratada;

Il - Observar demais normas que sejam incluidas no Edital e seus anexos.

Condig¢oes de utilizacdo das instalagcdes e mobiliario do IFAP

| - A licitante vencedora recebera as instalagdes, sendo de sua inteira responsabilidade as despesas
com as adequacgdes necessarias a execuc¢do dos servicos;

Il - Deverdo ser observadas as regras internas de funcionamento da Contratante, sobre a utilizacdo
das dependéncias e hordrios estipulados.

Il - As atividades exercidas pela Contratada ndo poderao prejudicar as atividades fim ou o
funcionamento da Contratante;

IV - Fica vedado a licitante vencedora a sublocagdo dos servigcos objeto desta licitacdo;

V - A licitante vencedora devera manter as instalagGes destinadas a operacionaliza¢do das
atividades, em perfeitas condi¢Ges de uso, higiene e limpeza, de acordo com as legislagdes vigentes.

Mobiliarios, equipamentos e utensilios

| - A Contratada devera se responsabilizar pela aquisigdo de todos os equipamentos e utensilios
necessarios para operacionalizacdo das atividades que compdem o objeto da presente contratagao,
bem como sua manutencao;

Il - A Contratada, se necessario, devera fornecer mesas e cadeiras para atender no minimo 60 alunos
por vez para os Campi Santana e Porto Grande;

Il - A Contratada devera disponibilizar pratos de vidro ou porcelana, talheres, conchas e cubas de
inox, para distribuicdo das refeicoes;

IV - A Contratada devera fornecer todo o material descartavel, necessario a boa execugdo do servigo,
apresentando, sempre que solicitado pela Fiscalizagdo da Contratante, amostras de:

a) Copo descartavel, em material plastico, atéxico, 300 ml;

b) Guardanapo, branco;

c) Palito de dente.

d) entre outros materiais descartaveis necessarios para a adequada prestagdo do servigo.

V - Fornecer recipiente atéxico, de facil limpeza e sanitizagao, de material ndo poroso ou material
descartdvel com capacidade minima de 500 ml, para agua e suco, com tampa;

VI - Os materiais descartaveis devem apresentar embalagens integras, proprias para cada produto e
com identificagdo correta no rétulo, no que couber;

VIl - Os talheres deverao ser embalados individualmente, em sacos plasticos transparentes ou outro
meio adequado;

VIII - A Contratada devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza, toalhas de mesa ou
similar, panos de copa, refeitérios/local de fornecimento das refei¢des e utensilios, dreas de
trabalho, instalagdes e o material utilizado pelo setor durante o periodo em que estiver prestando
seus servicos, empregando produtos de boa qualidade e adequados a higienizagdao das diversas
areas e das superficies, ndo deixando residuos ou cheiros.




Tabela 3: Composi¢cao minima das refeigoes

| - O per capta total do prato pronto para servir ao aluno ndo devera ser inferior a 600 gramas,
observado o ADENDO | deste termo (sugestdo de cardapio mensal).

Il — Fornecer feijao preto, marrom, verde, branco de 12 qualidade, tipo 1, com per capta de 150
gramas ou mais, ja cozido, com proporc¢do de 20% de vegetais acrescidos (minimo dois tipos), como
batata, jerimum com casca, cenoura, couve, repolho, quiabo, maxixe, ndo deve ser adicionado de
carnes. Exceto uma vez no més ou como preparacdo em dia especial podera sair uma feijoada.

Il - Arroz branco, parbolizado, integral, da terra, de 12 qualidade, tipo 1, com per capta de 180 gramas
ou mais, ja cozido. O arroz deverd ser refogado com sal, alho, cebola, pouco éleo e alternar com
cenoura, couve, brécolis, espinafre entre outros vegetais, colocar linhaga triturada ou gergelim.

IV - Carnes vermelhas (alcatra, patinho, contra filé, filé, coxdao mole), filé de frango, filé de peixe de 12
qualidade sem espinhas, Carne de sol assada de 12 — patinho, alcatra, coxdo mole. Qualquer carne
deve ser sem o0sso e sem pele. Carnes nas preparagGes de bife ou filé de frango grelhado, assado,
cozido com um per capta minimo de 130 gramas ja preparados e cozidos. Ou 200-250 gramas quando
a preparagdo envolver carboidratos como lasanha, panquecas, tortas, suflé, que pode ser com frango,
carne moida, queijo e presunto na quantidade da proteina de 60 gramas ou mais. Estrogonofe, carnes
picadinhas com legumes, frango desfiado, frango cozido tipo salpicdo ou creme de frango — per capta
de 250 gramas. Carne moida de 12 qualidade (as mesmas citadas acima) para preparagao de bolinhos,
almondegas, nestas preparagbes a receita poderd ser acrescida de 20% de proteina texturizada de
soja, em média a preparagdo ser acima de 120 gramas ja cozidas. Quando o carddpio for com carne
moida, fica proibida a empresa Contratante comprar a carne ja moida de terceiros, a carne devera ser
comprada inteira (que podera ser musculo) e moida no local. Todas as preparagdes sdo de per capta ja
prontos para serem servidos aos alunos.

V - Farinha de mandioca na forma de farofa — 40 gramas, ja pronta, que devera ser com alho, cebola,
dleo e opcional com proteina de soja.

VI - Saladas — vegetais crus e cozidos. As saladas cruas devem ser a partir de 60 gramas e as cozidas a
partir de 120 gramas ja pronta. Na composicdo das cruas deve ter, no minimo, 3 vegetais com
combinagdes diferentes, acelga, alface americana e crespa, tomate, pepino, cenoura ralada, couve
folha, entre outros. As cozidas devem ter no minimo dois vegetais, batata, cenoura, chuchu,
beterraba, brécolis, abobrinha, berinjela, vagem, entre outros. Todas as saladas cruas devem vir
temperadas com azeite extra virgem puro, vinagre de magd, orégano e as cozidas com salsa, coentro
e 1 vez em 15 dias com maionese.

VIl - Massa/Macarrdo- Tipo espaguete deve ser preparado com molho de tomate ou com alho e dleo,
com per capta de 120 gramas ou mais ja cozido. O macarrao deve ser oferecido no minimo duas vezes
por semana.

VIIl — Devera Incluir frutas (laranja, tangerina, goiaba, meldo, abacaxi, banana, macd, entre outras)
com per capta minimo de 200 gramas sem casca; utilizar frutas da época e que estejam sempre
prontas para consumo, ou seja, nem verde nem madura demais, ou azeda. As frutas devem ser
ofertadas, no minimo, trés vezes por semana. Em casos especificos, a critério do Campus demandante,
o fornecimento das frutas podera ser em periodo menor que o mencionado.

IX - Deverdo ser servidos, em todas as refeigdes, sucos naturais das frutas ou polpa (ndo
industrializados) com diluicdo de 50% com per capta de 200-250 ml. Em casos especificos, a critério
do Campus demandante, o fornecimento dos sucos podera ser em periodo menor que o mencionado.

6. CRITERIO DE SUSTENTABILIDADE

6.1 Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificagdes do objeto e/ou obriga¢des da contratada e/ou no edital como

requisito previsto em lei especial.
6.2 Quanto ao uso racional da agua:

6.2.1 Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da dgua, devendo a CONTRATADA atuar como facilitadora de

mudancas de comportamento dos funcionarios, por meio de capacitacdo e orientagdo sistematica contra habitos e vicios de desperdicio,

conscientizando os mesmos sobre atitudes preventivas.
6.2.2 Identificar e corrigir possiveis vazamentos.

6.2.3 Adotar procedimentos corretos para o uso adequado da agua, com economia e sem desperdicio, garantindo a adequada

higienizacdo do ambiente, dos equipamentos, utensilios e alimentos. Na falta de abastecimento, caso solicitado pela administragéo,

providenciar aquisicdo de agua potavel, a fim de que a produgdo e distribuicdo das refeicdes ndo sejam interrompidas. A empresa

fornecedora desse abastecimento devera ter licenciamento sanitario conforme legislacéo vigente.



6.3 Quanto a eficiéncia energética.

6.3.1 A CONTRATADA deve desenvolver junto aos seus funcionarios programas de racionaliza¢éo do uso de energia.

6.3.2 Verificar com periodicidade os sistemas de aquecimento e refrigeracéo, identificando a formacéo de eventuais chamas amareladas, a
presenca de fuligem nos recipientes e o acumulo excessivo de gelo que, entre outros, podem indicar sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutengéo inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma qualidade.

6.3.3 Sugerir a CONTRATANTE, locais e medidas que tragam a possibilidade de redugdo do consumo de energia, tais como:
desligamento de sistemas de iluminagdo, instalacdo de interruptores, instalacdo de sensores de presenca, rebaixamento de luminarias,
entre outros.

6.4 Quanto ao gerenciamento de residuos sélidos.

6.4.1 A CONTRATADA deve responsabilizar-se pela destinacédo final ambientalmente adequada de residuos e pela disposicédo final
ambientalmente adequada de rejeitos gerados nas atividades objetos deste Termo de Referéncia, de acordo com as disposi¢fes da
Politica Nacional de Residuos Solidos (Lei n® 12.305, de 2 de agosto de 2010).

6.4.2 A CONTRATADA devera realizar a separacdo dos residuos reciclaveis descartados, destinando-os, preferencialmente, as
associagOes e cooperativas de catadores de materiais reciclaveis, nos termos do que dispde legislagao especifica.

6.4.3 Os residuos so6lidos deverdo ser devidamente acondicionados de acordo com a sua natureza, sendo os residuos solidos de origem
alimentar armazenados temporariamente sob refrigeragdo, em camara propria existente na edificacdo, até o0 momento de sua remogao.
6.4.4 Nas etapas de planejamento, aquisicdo de géneros e producdo do cardapio diario devera ser observada a possibilidade de
aproveitamento ao maximo dos alimentos, a partir da utilizagcdo de técnicas especificas para cada etapa do processo produtivo das
refeicles.

6.4.5 Objetivando minimizar os impactos negativos pela disposicdo inadequada de 6leos e gorduras diretamente na rede de esgotos, a
CONTRATADA devera providenciar destinagdo final ambientalmente adequada a estes Umidos, a exemplo de encaminhamento as
cooperativas e/ou empresas que os transformem em produtos comercializaveis.

7. VISTORIA PARA LICITACAO

7.1 Para o correto dimensionamento e elaboracéo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instala¢ées do local de execugédo
dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 as 12:00 horas e das 13:00 as
17:00 horas.

7.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a4 no dia Util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia Gtil anterior a data prevista
para a abertura da sesséao publica.

7.3 Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade
civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

7.4 Considerando a vistoria ainda no periodo da pandemia de COVID-19, para acesso aos campi sera obrigatéria a utilizacdo de mascara
de protecéo facial, bem como atendimento & demais normas de enfrentamento ao virus.

7.5 Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-ROM, “pen-drive” ou outraforma compativel
de reproducgdo, contendo as informacdes relativas ao objeto da licitagdo, para que a empresa tenha condi¢cdes de bem elaborar sua
proposta.

7.6 A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalacdes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos
decorrentes.

7.7 A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢es locais para o cumprimento das
obrigagdes objeto da licitacéo.

8. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

8.1 A execucéo do objeto seguira a seguinte dinamica:

8.1.1 O prazo para inicio da execugdo dos servigos é de 30 (trinta) dias, contados da data de assinatura do termo de contrato, salvo outro
acordo entre as partes, de necessidade da administracéo.

8.1.2 A nota de empenho serd encaminhada para o fornecedor no e-mail cadastrado no SICAF - comprasnet. Sendo obrigatério que o
fornecedor mantenha seus dados cadastrais atualizados no SICAF.

8.1.3 Os servigos deverdo ser executados no Campus Santana situado na Rodovia Duca Serra, s/n — Bairro Paraiso, CEP: 69.925-000,
Santana/AP; e Campus Porto Grande situado Rodovia Perimetral Norte (BR-210), km 103, S/N, CEP 68997-000, Porto Grande-AP.

8.1.4 Quaisquer duvidas sobre a entrega e/ou execucdo poderdo ser sanadas através do fiscal de contrato a ser designado pela
contratante.

8.1.5 A execucdo dos servigos serd iniciada com a emissédo da ordem de servigo.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIZADOS

9.1 Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario.
9.1.1 A refeicdo devera ser fornecida no ambiente disponibilizado pela CONTRATANTE, ficando a adequacdo deste espaco e a



disponibilizacéo dos equipamentos e materiais necessarios a custo da CONTRATADA.

9.1.2 A CONTRATADA devera disponibilizar pratos de vidro ou porcelana, talheres de inox, conchas de inox e cubas de inox, para
distribuicéo das refeicdes, bem como material descartavel necessario (copo, guardanapo, palito de dente; e talheres descartaveis, quando
couber, estando proibido os materiais descartaveis que ndo sejam biodegradaveis). Observar o disposto na tabela 2 deste termo de
referéncia.

9.1.3 A CONTRATADA devera assumir a responsabilidade pela aquisi¢éo e custeio dos alimentos, assim como por todas as providéncias e
obrigagdes estabelecidas nas legislag8es vigentes que regulamentam os processos de embalagem, rotulagem, transporte, armazenamento
e distribuico dos géneros alimenticios, bem como critérios socioambientais pertinentes.

10. INFORMAGOES REVELANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1 Nos refeitérios, onde serdo prestados os servicos de fornecimento do almogo, existem mobiliario (cadeiras e mesas) proprias dos
campi, para o que a empresa, havendo necessidade, devera complementar com cadeiras e mesas de custo préprio.

10.2 Todos os materiais, equipamentos e utensilios, fornecidos pela contratada, deverdo estar em perfeito estado de funcionamento,
realizando manutencéo preventiva dos mesmos, substituindo com frequéncia necessaria para garantir qualidade do servico prestado.

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1 Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pela CONTRATADA, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de
sua proposta.

11.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servicos, por servidor ou comisséo especialmente designados, anotando em registro
proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

11.3 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou irregularidades constatadas no curso da
execucao dos servigos, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.
11.4 Pagar a CONTRATADA o valor resultante da prestacéo do servigo, no prazo e condi¢cdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.
11.5 Efetuar as retenges tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber, em conformidade com o
item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

11.6 N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da CONTRATADA, tais como:

11.6.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis
por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servicos de recepgéo e apoio ao
usuério.

11.6.2 direcionar a contratagéo de pessoas para trabalhar na empresa CONTRATADA.

11.6.3 promover ou aceitar o desvio de fun¢des dos trabalhadores da CONTRATADA, mediante a utilizag&o destes em atividades distintas
daquelas previstas no objeto da contratagdo e em relagdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado.

11.6.4 considerar os trabalhadores da CONTRATADA como colaboradores eventuais do proprio 6rgdo ou entidade responsavel pela
contratagdo, especialmente para efeito de concesséo de diarias e passagens.

11.7 Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato.

11.8 Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servicos, apds seu recebimento.

11.9 Cientificar, em caso de necessidade, o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento das obrigac6es pela CONTRATADA.

11.10 Arquivar, entre outros documentos, projetos, “as built", especificagdes técnicas, orcamentos, termos de recebimento, contratos e
aditamentos, relatérios de inspec¢des técnicas apds o recebimento do servigo e notificacdes expedidas.

11.11 Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a CONTRATADA houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art.
3°, § 59, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.12 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagBes, apresentem condi¢des adequadas ao
cumprimento, pela CONTRATADA, das normas de seguranca e satude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias,
ou em local por ela designado.

12. OBRIGACOES DA CONTRATADA

12.1 Executar os servi¢cos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e seus anexos e de sua proposta, com a alocacéo dos
empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.
12.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigcos
efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

12.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Uni&o
ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a CONTRATANTE autorizada a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos.

12.4 Utilizar méo de obra especializada e habilitada, estando ciente de que as normas técnicas da seguranca em alimentacéo devem ser
cumpridas, em conformidade com as normas e determinacdes em vigor.



12.5 Vedar a utilizagdo, na execucgdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comisséo ou
funcéo de confianga no 6rgdo CONTRATANTE, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010.

12.6 Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa contratada
devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida
Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do
contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do
item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

12.7 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagGes previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou
equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas em legislacéo especifica, cuja inadimpléncia néo transfere a responsabilidade a8 CONTRATANTE.

12.8 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique
no local dos servigos.

12.9 Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela CONTRATANTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a
qualguer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos & execucgéo do empreendimento.

12.10 Paralisar, por determinagcdo da CONTRATANTE, qualquer atividade que nado esteja sendo executada de acordo com a boa técnica
ou gue ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

12.11 Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo dos servicos,
durante a vigéncia do contrato.

12.12 Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servi¢os, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os
documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

12.13 A limpeza e higienizagdo dos espagos cedidos pela CONTRATANTE para realizagdo das atividades dispostas neste contrato
deverdo ser realizadas antes, e apés a prestagdo dos servigos, de forma a se manter os ambientes limpos e higienizados.

12.14 Zelar pela conservacdo dos locais de prestagdo dos servigos, de forma a garantir a preservacdo do patriménio dos Campi e a
seguranga dos usuarios.

12.15 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacédo pertinente, cumprindo as determinacdes dos Poderes
Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condigdes de segurancga, higiene e disciplina.

12.16 Nao permitir a utilizagédo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢cdo de aprendiz para os maiores de

guatorze anos; nem permitir a utilizagéo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

12.17 Providenciar treinamentos para seus funcionarios, sempre que necessario, e de acordo com as normas vigentes.

12.18 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condicdes de habilitagdo e
qualificacéo exigidas na licitagéo.

12.19 Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

12.20 Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

12.21 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto
guando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.22 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca da
CONTRATANTE.

12.23 Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e utensilios em
guantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendages aceitas pela boa técnica, normas e legislagao.

12.24 A CONTRATADA se responsabilizard, sem 6nus adicional para a contratante, pelo recolhimento de todos os residuos/lixo
decorrentes da contratacéo, com separagdo de materiais organicos, reciclaveis e ndo aproveitaveis, e a destinagdo final ambientalmente
adequada.

12.25 A CONTRATADA devera ter sua propria cozinha industrial seguindo padrdes técnicos do Departamento de Vigilancia Sanitaria assim
como o transporte adequado seguindo as normas de alimentagé&o transportada.

12.26 O profissional nutricionista devera pelo menos duas vezes por semana ir aos Campi demandantes do servi¢o para verificar se os
servicos estdo sendo realizados corretamente, seguindo os procedimentos indicados no Manual das Boas Praticas.

12.27 Além das refei¢des fornecidas aos alunos, as quais serdo pagas, a CONTRATADA devera fornecer, sem onus para o Campi
Demandante, quando solicitada, pelo menos, 1 (uma) refeicdo, com o objetivo desta ser avaliada/fiscalizada pelo fiscal e/ou pessoa
designada.

12.28 Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela Contratante.

12.29 Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados em servico, cumprindo todas as suas
obrigagcfes quanto as leis trabalhistas e previdenciarias e lhes assegurando as demais exigéncias para o exercicio da atividade objeto
deste Termo de Referéncia.

12.30 A CONTRATADA devera indicar um preposto/representante para comunicacéo entre os representantes do Contratante, o qual
devera prestar o atendimento de forma agil, bem como organizar e coordenar os servigos.

12.31 A CONTRATADA devera prestar todo tipo de servico de forma &gil, organizada e com exceléncia. Para tanto, a cada servico
solicitado o fiscal ou gestor do contrato poderda encaminhar um formulario de avaliacéo aos usuérios elaborado para o objeto ora licitado,
no intuito mensurar a qualidade do servico prestado.

12.32 O formulario de avaliagdo que é tratado no item acima podera ser utilizado como um dos requisitos para fundamentagéo da
manutencao do contrato.



12.33 A ndo observagdo das obrigagbes apresentadas nesta segdo, implicard em penalizagdo que varia desde adverténcia, multa até
impedimento de licitar.

12.34 Substituir imediatamente gqualquer material ou alimento que n&o atenda ao disposto no contrato, inclusive quanto as normas de
qualidade, higiene e conservagao.

12.35 A CONTRATADA deve responsabilizar-se no caso de intoxicacdes alimentares que porventura venham a acometer quaisquer
usuarios dos servicos, decorrentes de refei¢cdes servidas na forma deste contrato;

12.36 A CONTRATADA se responsabilizara pelo controle periddico da geragdo, coleta e destinagdo dos residuos conforme programa
elaborado; Lei 12305; CONAMA/307; ABNT 10004.

12.37 A CONTRATADA devera executar os servicos de acordo com a RESOLUCAO N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004, que dispde
sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de Alimentagao.

12.38 A CONTRATADA devera possuir profissionais que tenham a fungdo exclusiva de servir os alimentos durante a oferta ao Ifap, os
guais, nesse momento, ndo poderao realizar outras fungées em concomitancia com esta fungdo, tendo em vista os riscos de contaminagao
dos alimentos;

12.39 A empresa vencedora, sempre que necessario, devera submeter suas instalacdes a vistoria técnica realizada pelo Ifap, onde serédo
observadas as condicdes fisicas no que se referem as edificagdes, instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios conforme preconiza
legislagdo da vigilancia sanitaria vigente;

12.40 Cumprir demais exigéncias estabelecidas no Edital e anexos.

13. DA SUBCONTRATAGAO

13.1 N&o sera admitida a subcontratacéo do objeto licitatorio.

14. ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1 E admissivel a fuséo, cisdo ou incorporagido da CONTRATADA com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova
pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢ées do
contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

15.1 A fiscalizagédo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na
execugdo do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequagdo contratual & produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de
1993.

15.2 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucdo dos servigos devera ser verificada juntamente com o
documento da CONTRATADA que contenha a relacéo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia,
informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3 O representante da CONTRATANTE devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias
ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos 8§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n® 8.666, de 1993.

15.4 O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela Contratada ensejara a aplicagdo de san¢des
administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto
nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.5 As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica,
podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuigdes, fique
assegurada a distincdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as acgdes
relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6 A fiscalizagéo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugéo do objeto.

15.7 Durante a execucéo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua
degeneragéo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correcéo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.8 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagéo da execucéo do objeto ou, se for o caso, a avaliagéo de
desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos realizada.

15.9 Em hipétese alguma, sera admitido que a prépria CONTRATADA materialize a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestagéo
dos servigos realizada.

15.10 A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser
aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e
alheios ao controle do prestador.

15.11 Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacéo do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como
guando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as
san¢des a CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.



15.12 O fiscal técnico podera realizar avaliagao diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou,
se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacéo dos servigos.

15.13 As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017,
aplicavel no que for pertinente a contratacéo.

15.14 Afiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cGes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de
conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

16. CRITERIOS DE AFERIGAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO

16.1 A avaliagdo da execucgdo do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo Il deste
Termo de Referéncia, OU outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestagdo dos servicos devendo haver o
redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a nado produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utilizad-los com qualidade ou quantidade

inferior a demandada.
16.2 A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestacédo dos servicos.
16.3 A aferigdo da execugédo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
16.3.1 O numero de refeigbes efetivamente consumido pelo corpo discente considerando os limites minimos e maximos estabelecidos
neste Termo de Referéncia;
16.3.2 Produtividade aferida no IMR
16.4 Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢gdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera indicada a retengdo ou glosa no
pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sanc¢des cabiveis, caso se constate que a Contratada:
16.4.1 ndo produziu os resultados acordados;
16.4.2 deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;
16.4.3 deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugéo do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade
inferior a demandada.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

17.1 A emisséo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto contratual, nos termos abaixo.

17.2 No prazo de até 5 (cinco) dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar toda a documentagéo
comprobatdria do cumprimento da obrigagao contratual.

17.3 O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e/ou pela equipe de fiscalizagéo apds a entrega da documentacéo acima,
da seguinte forma:

17.3.1 A contratante realizara inspe¢do minuciosa de todos os servigos executados, por meio de profissionais técnicos competentes,
acompanhados dos profissionais encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a adequagdo dos servicos e constatar e
relacionar os arremates, retoques e revisdes finais que se fizerem necessarios.

17.3.2 Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado
das avaliagcdes da execugdo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em
consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

17.4 A CONTRATADA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto
em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nédo
atestar a Ultima e/ou Unica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisorio.

17.5 O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e
Instrucdes exigiveis.

17.6 No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos documentos da CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de
fiscalizagdo devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia com suas atribuicdes, e encaminha-lo a Diretoria Adjunta de
Administragao.

17.7 Quando a fiscalizagéo for exercida por um Unico servidor, o relatério circunstanciado devera conter o registro, a analise e a concluséo
acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar
necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

17.7.1 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um
a ser feito, com a entrega do Gltimo.

17.7.2 Na hipétese de a verificagdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-se-a como realizada,
consumando-se o recebimento provisdrio no dia do esgotamento do prazo.
17.8 No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do Contrato devera providenciar o

recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execugao dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:



17.8.1 Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacéo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impecam
a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as
respectivas correcoes;

17.8.2 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos relatérios e
documentacdes apresentadas; e

17.8.3 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base no
Instrumento de Medic&o de Resultado (IMR), ou instrumento substituto.

17.9 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da
incorreta execugdo do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por
forga das disposicdes legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

17.10 Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta, devendo

ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da CONTRATADA, sem prejuizo da aplicacdo de

penalidades.

18. DO PAGAMENTO

18.1 A emissédo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo, conforme este Termo de Referéncia.

18.2 Quando houver glosa parcial dos servigos, a contratante devera comunicar a empresa para que emita a nota fiscal ou fatura com o
valor exato dimensionado.

18.3 O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

18.3.1 Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de
1993, deverao ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data da apresentacé@o da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do
art. 5°, § 3°, da Lei n°® 8.666, de 1993.

18.4 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacgédo da regularidade fiscal, constatada por meio de
consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a
documentacg@o mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4.1 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor contratado, deverdo ser tomadas as providéncias
previstas no do art. 31 da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

18.5 O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos
necessarios e essenciais do documento, tais como:

18.5.1 o prazo de validade;

18.5.2 a data da emissé&o;

18.5.3 os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

18.5.4 o periodo de prestacéo dos servigos;

18.5.5 0 valor a pagar; e

18.5.6 eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

18.6 Havendo erro na apresentacéo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, o pagamento ficara
sobrestado até que a CONTRATADA providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se-4 apos a
comprovacao da regularizagéo da situagéo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

18.7 Seré considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

18.8 Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutengdo das condi¢es de habilitagdo
exigidas no edital.

18.9 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagédo de irregularidade da contratada, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que,
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da contratante.

18.10 N&o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis
pela fiscalizacéo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado,
para que sejam acionados 0os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

18.11 Persistindo a irregularidade, a contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada a CONTRATADA a ampla defesa.

18.12 Havendo a efetiva execucéo do objeto, os pagamentos seréo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato,
caso a contratada ndo regularize sua situacéo junto ao SICAF.

18.12.1 Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranga
nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da
contratante.

18.13 Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragdo deverd realizar consulta ao SICAF para
identificar possivel suspenséo temporéria de participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgéo ou entidade, proibicéo de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.
18.14 Quando do pagamento, sera efetuada a retencéo tributaria prevista na legislagéo aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei
8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

18.15 E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servigos prestados, & empresa privada que tenha em seu quadro societario servidor



publico da ativa do 6rgéo contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

18.16 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA néo tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, o
valor devido devera ser acrescido de atualizagéo financeira, e sua apuracéo se fard desde a data de seu vencimento até a data do efetivo
pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante

aplicacéo das seguintes férmulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensag&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

I {67100) I1=0,00016438
I={TxX) _ ELi TX = Percentnal da taxa amal = §%

19. DO REAJUSTE

19.1 Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentacdo das
propostas.
19.2 Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os precos iniciais seréo reajustados, mediante a
aplicagdo, pela CONTRATANTE, do indice IPCA (indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo), exclusivamente para as obrigacdes
iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte féormula (art. 5° do Decreto n. © 1.054, de 1994):

R=V (I-1°/1° onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

| = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para entrega da proposta na licitagéo;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

19.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo

reajuste.
19.4 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE pagard a CONTRATADA a importancia
calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente t&o logo seja divulgado o indice definitivo.
19.5 Nas aferi¢gfes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.
19.6 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma n&o possa mais ser utilizado, sera adotado,
em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.
19.7 Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.
19.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.

20. DA GARANTIA DE EXECUCAO

20.1 A CONTRATADA apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante,

contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida
publica, seguro-garantia ou fianga bancaria, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade
durante a execugao do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogagao.

20.1.1 A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a aplicacdo de multa de 0,07% (sete centésimos por
cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

20.1.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

20.2 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

20.2.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

20.2.2 prejuizos diretos causados a Administragao decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;

20.2.3 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a CONTRATADA; e

20.2.4 obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela CONTRATADA, quando
couber.

20.3 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior, observada a legislagao
que rege a matéria.

20.4 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da CONTRATANTE, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com
corregao monetaria.

20.5 Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em
sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos,

conforme definido pelo Ministério da Economia.



20.6 No caso de garantia na modalidade de fianga bancéria, devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do
Cadigo Civil.

20.7 No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova situagdo ou
renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagdo.

20.8 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a Contratada obriga-se a fazer a
respectiva reposi¢éo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis contados da data em que for notificada.

20.9 A CONTRATANTE executara a garantia na forma prevista na legislagcdo que rege a matéria.

20.10 Sera considerada extinta a garantia:

20.10.1 com a devolugédo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de
garantia, acompanhada de declaracdo da CONTRATANTE, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as
clausulas do contrato;

20.10.2 No prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a ocorréncia de
sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicagéo, conforme estabelecido na alinea "h2" do item 3.1 do Anexo VII-F da
IN SEGES/MP n. 05/2017.

20.11 O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou
aplicar sanc¢des a contratada.
20.12 A CONTRATADA autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital e no Contrato.

21. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

21.1 Comete infragcdo administrativa nos termos da Lei n°® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:
a falhar na execugao do contrato, pela inexecugédo, total ou parcial, de quaisquer das obrigagdes assumidas na contratacéo;
b ensejar o retardamento da execugéo do objeto;
¢ fraudar na execucéo do contrato;
d comportar-se de modo inidéneo; ou
e cometer fraude fiscal.
21.2 Pela inexecugéo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragéo pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sangdes:
i Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagcdes contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

ii Multa de:
ii.1 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em caso de atraso na execugdo dos
servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apés o décimo quinto dia e a critério da Administragéo, no caso de execugdo com atraso,
podera ocorrer a ndo-aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucéo total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da
rescisdo unilateral da avenga;

ii.2 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na execucéo do objeto, por periodo
superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugéo parcial da obrigagéo assumida;
ii.3 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecugao total da obrigagdo assumida;
ii.4 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das Tabelas 1 e 2; e
ii.5 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacdo da garantia (seja para reforco ou por
ocasido de prorrogagéo), observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a
Administragdo CONTRATANTE a promover a resciséo do contrato;
ii.6 as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos seréo consideradas independentes entre si.
iii Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica
opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;
iv Sangédo de impedimento de licitar e contratar com érgéos e entidades da Uniéo, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo
prazo de até cinco anos.
v Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punigdo ou até que seja promovida a reabilitagéo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;
21.3 A Sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas
como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

21.4 As sangdes previstas nos subitens “i", “iii", “iv’ e “v” poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as de multa,
descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.
21.5 Para efeito de aplicagéo de multas, as infrag6es sé&o atribuidos graus, de acordo com as Tabelas 1 e 2.



Tabela 1: Relacio entre mulia e grauda infragio.

GRAU CORRESPONDENCIA
1 2% ap dia scbre o valor mensal do contrato
2 4% ao dia scbre o velor mensal do contrato
3 8% ap dia schre o valor mensal do contrato
4 1.6% ao dia zobre o valor mensal do contrato
3 F %2 ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2: Descrigio dos graus de infraches.
ITEM I DESCRICAO GRAU

ermitir situagic que crie a pessibilidade de cansar dane fisico,

1 &0 corporal ou consequéncias letalz, por ccorréncia 03
Suspender ou mterromper. zalve motivo de forga mator ou caso)

2 ortuite, o0 servigo: contratuzs por dia e por umdade de 04

endimento

ecusar-se a executar servigo determinzdoe pela fiscahizagdo, por
3 zeTvige e por dia 02

Para os itens a seguir, deixar de:

Cumprir determinagie formal cu mstrugBe complementar do
4 crgde fiscalizador, por ccomréncia 02

ITEM DESCRICAO GRAU

Substituir empregade que se conduza de mede meonveniente oul
3 ngo atenda 2s necessidades do servigo, por funciendrio e por dia 01

Cumprir quaisquer dos 1tenz do Edital e zeuns Anexos nio
previstos nesta tabela de mmltas. apos remcidéncia formalments
6 notificada pele orgéo fiscalizader, por item e por ocomréncia 03

7 eviztos no edital'contrato

dicar & manter durante a emecugio do contrato os prepnstﬂsl
01

21.6 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n° 8.666, de1993, as empresas ou profissionais que:
21.6.1 tenham sofrido condenag&o definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
21.6.2 tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;
21.6.3 demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragado em virtude de atos ilicitos praticados.
21.7 A aplicacéo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que asseguraré o contraditério e a ampla
defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.
21.8 As multas devidas e/ou prejuizos causados & CONTRATANTE seréo deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor
da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, seréo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.
21.8.1 Caso a CONTRATANTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do
recebimento da comunicagéo enviada pela autoridade competente.
21.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera
cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

21.10 A autoridade competente, na aplicagdo das sangfes, levard em consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater
educativo da pena, bem como o dano causado & Administrag&o, observado o principio da proporcionalidade.
21.11 Se, durante o processo de aplicagéo de penalidade, houver indicios de préatica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846,
de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragéo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a
apuracdo da responsabilidade da empresa deveréo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e
decisd@o sobre a eventual instauracéo de investigagao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.
21.12 A apuragéo e o julgamento das demais infragdes administrativas nédo consideradas como ato lesivo a Administracéo Publica nacional
ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.
21.13 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apuracédo da
ocorréncia de danos e prejuizos a Administragcéo PUblica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacéo de agente publico.
21.14 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

22. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

22.1 As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme
disciplinado no edital.

22.2 Os critérios de qualificagéo econémico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estéo previstos no edital.

22.3 Os critérios de qualificagéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serédo:

22.3.1 Registro ou inscricdo da empresa licitante na entidade profissional Conselho Regional de Nutricionista (CRN) em plena validade,



conforme Lei Federal 6.839/80 e correlatas.

22.3.2 A Empresa Contratada devera possuir Alvara de funcionamento emitido pelo 6rgdo competente de Vigilancia Sanitaria do Amapa,
concernente ao local em que havera a producgao dos alimentos, observado os termos da Resolugcéo da Diretoria Colegiada — RDC N° 216,
de 15 de setembro de 2004 — ANVISA.

22.3.3 A Empresa Contratada devera possuir Alvarad de Funcionamento emitido pela Prefeitura do Municipio sede onde sera produzida a
refeicdo, ou apresentar o documento comprobatério da dispensa de alvard, nos termos da Lei n°® 13.874, de 20 de setembro de 2019 e
Resolugdo CGSIM n° 51, de 11 de junho de 2019, se couber.

22.3.4 A empresa devera apresentar comprovagdo de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a apresentacdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas
juridicas de direito publico ou privado.

22.3.4.1 Para fins da comprovagao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a servicos executados com as seguintes
caracteristicas minimas:

22.3.4.1.1 Devera haver a comprovacdo da experiéncia minima de 12 meses na prestacdo dos servigos, sendo aceito o somatério de
atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os periodos serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

22.3.4.1.2 Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou secundaria
especificadas no contrato social vigente, de no minimo 100 refei¢des diarias.

22.3.4.1.3 Somente serdo aceitos atestados expedidos ap6s a concluséo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua
execugao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.
22.3.4.1.4 Podera ser admitida, para fins de comprovagéo de quantitativo minimo do servigo, a apresentacdo de diferentes atestados de
servicos executados de forma concomitante, pois essa situacéo se equivale, para fins de comprovagéo de capacidade técnico-operacional,
a uma Unica contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

22.3.5. A Contratada deverd comprovar que possui em seu quadro permanente, na data prevista para a entrega da proposta, profissional
de nivel superior, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo - CRN, que sera o responsavel técnico para acompanhar a
execucgao dos servigos durante a vigéncia do contrato.

22.3.5.1 Complementar a comprovagado mencionada acima, quanto ao nutricionista, devera ser apresentada copia de contrato de trabalho,
ou Carteira de Trabalho ou ficha de registro de emprego, ou ainda outro documento comprobatério que seja reconhecido em cartério
competente;

22.3.6 O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados apresentados,
apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte & contratagdo, enderego atual da contratante e local em que
foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

22.3.7 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel.

22.3.8 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragéo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece
as condicdes locais para execugdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das condi¢es e peculiaridades inerentes a natureza do
trabalho, assume total responsabilidade por este fato e ndo utilizard deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
desavencas técnicas ou financeiras com a contratante.

22.4 O critério de julgamento da proposta € o menor prego por item.

22.5 As regras de desempate entre propostas sé@o as discriminadas no edital.

23. DAS ESTIMATIVAS DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

23.1. O valor maximo aceitavel para esta compra é de R$ 1.550.500,00 (um milhdo quinhentos e cinquenta mil e quinhentos reais).(por
extenso).

24. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

24.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral da
Uni&o deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

| UNIDADE GESTORA || UASG |
| CAMPUS SANTANA || 155592 |
| CAMPUS PORTO GRANDE || 155041 |
| PROGRAMA DE TRABALHO || FONTE || NATUREZA DA DESPESA || ITENS ]
[171100 0100 [339039-41 [1A2 |




25. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E DO CONTRATO

25.1. Da Ata de Registro de Precos:

25.1.1. A vigéncia da Ata de Registro de Pregos, proveniente desta compra ndo sera superior a 12 (doze) meses, incluidas eventuais
prorrogacdes, contados da data da sua assinatura, com eficacia apds a publicagdo do seu extrato no Diario Oficial da Uni&o, tendo inicio e
vencimento em dia de expediente, devendo-se excluir o primeiro e incluir o Gltimo;

25.2. Do Contrato:

25.2.1. Considerando a(s) unidade(s) demandante(s) da presente compra, sera(do) formalizado(s) contrato(s), quando necessario,
conforme informacdes abaixo:

| UNIDADE DEMANDANTE || UASG || CNPJ |
| CAMPUS SANTANA || 1555092 || 010.820.882/0004-38 |
| CAMPUS PORTO GRANDE || 155941 || 010.820.882/0006-08 |

25.3. Cabe a Unidade Demandante aplicar, garantida a ampla defesa e o contraditério, as penalidades decorrentes do descumprimento do
pactuado na ata de registro de precos ou do descumprimento das obrigacGes contratuais, em relagdo as suas préprias contratacdes,
informando as ocorréncias ao 6rgéo gerenciador, quando for o caso.

26. DAS DISPOSICOES GERAIS

26.1. Nos termos do art. 191 da nova lei de licitagdes - Lei 14.133/2021, esta administragao optou por licitar de acordo com a Legisla¢éo
citada no inciso Il do caput do art. 193. (Il - a Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993, a Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, e os arts. 1° a
47-A da Lei n® 12.462, de 4 de agosto de 2011).

26.2. Para elaboragdo deste documento foi utilizado o modelo de minuta padronizado de Termo de referéncia ou de Projeto Basico da
Advocacia-Geral Uni&o.

26.3. A contratagdo NAO incide nas hipéteses vedadas pelo art. 9° da IN SEGES 05/2017 e por se tratar de atividade de custeio, foi
observado o art. 3° do Decreto 10.193.

26.4. Este documento possui os seguintes ANEXOS e APENDICE

26.4.1 ANEXO | SUGESTAO DE CARDAPIO MENSAL - ALMOGO

26.4.2 ANEXO Il MODELO INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO (IMR)

26.4.3 APENDICE | ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP DIGITAL.

RESPONSAVEIS PELO TERMO DE REFERENCIA

Equipe de Planejamento Tatiane Cristina Ferreira Santos Trombim
Portaria n° 11/2022 — DIGERAL/STN/IFAP Departamento de Administragdo e Planejamento
Tatiane Cristina Ferreira Santos Trombim - 2329188 Portaria n° 1623/2021 — GAB/RE/IFAP

Paulo Rufino Benayhun Janior - 2337307

Jhonatan Dias Gomes - 2329905

APROVACOES

Despacho:

( X) Aprovo e Autorizo:

-Pregao Eletronico( Sistema de Registro de Precos)

-Termo de Referéncia

- Apéndice | (ETP digital).

( ) N&o Aprovo




Marlon de Oliveira do Nascimento

Diretor Geral campus Santana - IFAP

Declaragéo de autorizagéo valida com assinatura eletrénica da Ordenadora de Despesas neste documento.

ANEXO |

SUGESTAO DE CARDAPIO MENSAL - ALMOGO

[1* SEMANA
Segunda Terga Quarta | Qumta Sexta
ALMOCO
Salada Repolho, cenoura e Batata e
‘ "HE. € tomate e Legumes cozides abacaxi Acelga 20 vinagrete | cenoura
PepiEe saute
Prato File de frango Came aszada de Franeo
principal | grelhade Came guizada Peixe cozide panela - Ele
Arroz Macarréo a0 molho
Arroz refogado -
Aoz coloride de tomate cleenoura Aoz coloride Macarréo 20
= alho e dleo
e — - e
= Fejio carioca Feijdo carioca Feijio preto Feijio branco FE‘P"a
Farofa Farofa Farofa Farofa Farofa
ar ar ar aT Farofa ar
Suco Maracuja Gotaba Acercla Manga Abacaxi
Fruta Melancia Mamao Abacam Banana Melio
1*SEMANA
Segunda Terga Quarta Quinta Sexta
ALMOCO
Salad Alface. cenoura & Slalada dejermum | Alface acelga e Couve e repelho Mma]r;
beterraba clooentro tomate refopados cozda
Fil¢ de frango i
gﬁﬂ. 1 Frango xadrez Panqueca decame | grelhado Cu.bmk?: came :;;21 aio
Macarrde a0 molhe | Arroz refopado Macarrde ao molhe de | Amoz
Arroz Aroz branco de tomate c/cenoura tomate celende
e ... . . - - Fendo
Feijéo Feijéo brance Feijéo preto Feijéio carioca Feijéo preto inca
Farofa Farofa Farofa Farofa Farofa Farofa
Suco Maracuja Menga Acercla Goiaba Abacaxi
Fruta Melancia Mamao Abacaxi Bznana Laranja




3 SEMANA

segunda Terga Cuarta Jumta Sexta
ALMOCO
) - Alface,
Salad Sla]afda cozida SM de repolho Salzda zlface. tomate Blaia;a cozida cemowa &
clovos cozidos c'zbacaxi & pepme clorégane beterrsha
;I_i;igp a4 Peixe empanado gi]:: came ao Strogenoff de came Peixe grethade angi:
Arrez refogade = Macarrde ac melhe de | Armrez de
Arroz plra— Macarrdo ao pesty | Amoz branco tomate Jeite
Feia . . . . o - Fenao
enjdo Fenéo carieca Fejéo preto Fenjéo branco FenjZo carioca brance
Farofa Farofa Farofa Farofa Farofa Farofa
Suco Maracma Goiaba Acerola Abacax Laranja
Fruta Melancia Meaméo Abacaxi Banzna Meldo
4" SEMANA
| Segunda Terga Juarta Cumta Sexta
ATMOCO
Salada de
Salada de
- Salada de batata Eepelho ao N tomate,
Salzda me__ pEpIND & cmagi vinagrete Couve refogada iface &
pepine
Prato Fhede
incipal Frangoe xadrez Bife a0 molho Frange gmsade Came grelhada frango
P grelhado
Armoz refogado Macarrdo ao molho Macarrdo ao melho de Aroz
Arroz cvagem de tomate Arroz branco tomate rf:.fcgad o
8 cleenoura
. . ... . - Feijdo
Feijéo Feljfio macassar | Feijéio prete Feijéo carioca Feijéo preto bremco
Farofade Farofa
Farofa cemoura Farofa acebolada Farofa de cuscuz Farofa de cenoura ioca
Suco Abacaxi Gotzaba Acerola Maracia Manga
Fruta Melancia Mamao Abacax Banana Melio

Observacdes: venficar cardipio especifico para ahmoes com avaliag@io nutricienal diferenciada

ANEXO Il

INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO (IMR)

1. Da Definicéo e dos Objetivos

1.1 O Instrumento de Medicéo de Resultado (IMR) é o mecanismo que define em bases compreensiveis, tangiveis, objetivamente
observaveis e comprovaveis, os niveis esperados de qualidade da prestagéo do servico e respectivas adequagées de pagamento.

1.2 O fiscal de contrato deve avaliar constantemente a execugédo do objeto e, se for o caso, podera utilizar o Instrumento de
Medigdo de Resultado (IMR), conforme modelo previsto no Anexo V-B da INSTRUGAO NORMATIVA N° 05, DE 26 DE MAIO DE 2017, ou
outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestagéo dos servigos, cujas constatagdes de infracBes poderdo provocar uma
alteracdo no valor final a ser pago pelos servigos prestados com base nos indicadores estabelecidos e, quando for o caso, a aplica¢éo de
sangBes administrativas pertinentes, sempre que a contratada:

a) Néo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou
b) Deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugédo do servico, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade
inferior a demandada.

1.3 A utilizag&o do IMR néo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagéo da prestacio dos servigos.

1.4 Os descontos previstos no IMR nédo excluem o cumprimento dos demais itens do edital nem a aplica¢éo das demais
penalidades previstas no edital.

1.5 Os descontos seréo aplicados, sem prejuizo das demais sangdes previstas na Lei 8.666/93 e no edital, referentes a inexecugéo
da prestacao dos servicos, no todo ou em parte.

1.6 O objetivo do IMR é vincular o pagamento aos resultados alcangados, em complemento a mensuragdo dos servigos
efetivamente prestados, ndo devendo as reducdes de pagamento, originadas pelo descumprimento do IMR, serem interpretadas como
penalidades ou multas, as quais exigem abertura do regular processo administrativo e do contraditério.

1.7 A empresa contratada devera manter endereco eletrdnico para a correspondéncia via e-mail.

1.8 Todas as ocorréncias apontadas pela fiscaliza¢@o dever&o ser comunicadas por escrito e poderdo ser encaminhadas, via



correspondéncia eletrdnica a empresa contratada com cépia para a Gestdo de Contratos da Contratante.

1.9 E requisito basico que a CONTRATADA cumpra e respeite as obrigacdes trabalhistas conforme lei vigente, bem como siga

corretamente o plano de trabalho elaborado pelas partes do contrato.

2. Dos Indicadores

2.1 Cada indicador seré atribuido determinado grau de infragdo, conforme definig6es e objetivos presentes no Quadro 1.
Adicionalmente, o Quadro 2 constante deste IMR apresenta o percentual a ser debitado do faturamento mensal total dos servicos prestados
pela CONTRATADA em funcéo do ndo cumprimento da medigao dos resultados, sem prejuizo da aplicacédo das penalidades contratuais

previstas em lei, em consonancia com os graus apresentados no Quadro 3.

Quadro 1: Definicdes e objetivos do Instrumento de Medigdo de Resultado (IVR)

ITEM DESCRICAO

Garantir 2 boa execugic e prestecio do servige de manmeira

1. Finalidade adequada para que os zhmos tenham uma alimentagic de
qualidade.
Oferecer refeigbes de acorde com as normas de higiene,
qualidade e saude adequadas.
Atender as lemislagtes em sua totalidade.

2. Meta a cumprir Atender 3 obnigacBes contratums, conforme condigBes e

exigéncias do Termo de Referéncia, com exceléncia na prestagio
dos serviges contratados.

3. Instrumento de Medicio

Avaliagiio do Fiscal do Contrate por meic de cbservagbes
proprias e dos sefores admimistrative/educacional e dos estudantes
do [FAP, baseando-se nos indicadores de mfragfes presentes no
Quadro 3.

4. Forma de acompanhamento

Vistoria e verificactes .

5. Periodicidade

Diina, podende ccorrer vanas vezes ao dia conforme E |
necessidade

6. Mecanizmo de célcule

Cada mfragéo correspende a um determimadoe grau, que per sua
vez consta © Iespectivo percentual a ser descontade, conforme
Quadroz 2 e 3.

1. Inicio da vigénecia

Data do micio da prestagio dos servigos, conforme a ordem d
servige, emitida pela Contratante.

8. Famas de gjuste ne pagamento

De acorde com o Quadro 2.

9. Observagtes

1.A empresa serd comumicada por escrite da referida infracéo,
onde devera providenciar o respechve desconto no valor da
nota fiscal emihda.

2 0 valor do desconte sera dobrade case haja remcidéncia
relacionada sobre o mesmo item num prazo de 90 dias.

3 Caso a mfracio venha a atnpir maiz de um rtem do Quadro 3,
sera vahidada a de mator valor.

imdrﬂ 2: Conelaiio entre o imu dajn:&ai“o e 0 desconto sobre a nota fiscal mensal.

1 0,2% a0 dia zobre o valor mensal do contrato
2 0.4% 20 dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% a0 dia zobre o valor mensal do contrato
4 1.6% a0 dia sobre o valor mensal do contrato
3 3,2% a0 dia zobre o valor mensal do contrato




Quadro 3: Descrigio & graus das mfracdes dos servicos prestados.
INFRACAO

ITEM DESCRICAO GRAU

Nio dispor de materizis. movels, equipamentos. utensibos e material

o bom atendimento dos wsudries.

Manter um nimero msuficiente de fincionsrios para  zcompanhar e
& desempenhar com qualidade as fingBes necessérias merentes &s atividades de| 04
menipulagic e distribuigiic dos zlmentos.

Afrasar em praze superior & 10 minutes do herdrio previamente estipulade pela
3 Confratante o inicio da distribuigio das refeigbes, zalvo por motive de forga| 03
maioT ou caso forhmito.

Parahzzcio do atendmento no praze supenor a 10 mmutos devide 2 falta de

< ahmentos. =

_ Suspender cu interromper, salve metive de forga malor ou case fortuite. os

; SETVIGD: contratuals por dia e por umidade de atend mento. 04

6 Demar de efetuar controle de temperatira dos alimentos e a coleta de amostras 05
dos alimentes presentes nes balcies térmicos. 2
Ocorréncia de surto de Doenga Tramsmitida por Almento: (DTAs) em B

1 decomréncia do consume da alimentacdo oferecida pela CONTRATADA. 03

2 Recusar-se ou atrasar a execugio de servige determinade pela fiscahzagdo, por 0

SETVIGD € por dia

Permitir 2 presence de empregades sem umformes, com uniformes sujos,
menchades ou mal apresentades cu sem craché de identificag@o, cu néo atender
9 & determmagbes da Confratante quanto 3 permanéneia e circulagio nas| 01
instalagBes dos empregades que prestam servige & Contratante, por empregade e
POT OCOTTENCIA

2.2 No caso do registro de ocorréncias que ndo constem no Quadro 3 (descri¢do e graus das infragdes dos servigos prestados), sera
aplicado o grau de infragé@o correspondente as irregularidades de mesmo grau de comprometimento dos servigos nela previstos, salvo as
penalidades passivas de aplicagdo direta.

2.3 Se o0 motivo das inadequagdes ocorrer por comprovado impedimento ou por motivo de reconhecida forga maior, devidamente
justificado e aceito pela Administragéo do IFAP, a CONTRATADA ficara isenta das penalidades mencionadas.

Documento assinado eletronicamente por:

» Tatiane Cristina Ferreira Santos Trombim, CHEFE DE DEPARTAMENTO - SUB-CHEFIAQ04 - DEAP, em 14/10/2022 09:36:50.

» Jhonatan Dias Gomes, CHEFE DE DEPARTAMENTO - CD0004 - DEAP, em 14/10/2022 09:45:12.

= Paulo Rufino Benayhun Junior, Se¢do de Gerenciamento de Licitagdes e Contratos - FG0002 - SECOMI, em 14/10/2022 09:54:00.
= Marlon de Oliveira do Nascimento, DIRETOR-GERAL DO CAMPUS SANTANA - CD0002 - STN , em 14/10/2022 10:17:47.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 14/10/2022. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifap.edu.br/autenticar-documento/ e forneca os dados abaixo:

Codigo Verificador: 46064
Codigo de Autenticagdo: a91da56d2e
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